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ESPECIFICACION DE PRODUCTO

Fecha Vigencia: 11/2020
ESP N° 1

PATAGONIA
SHRIMP Revision #: 0

Producto: Gambon Austral (Pleoticus muelleri) entero crudo congelado en tierra.
Marca: KRUSTASUR (Tapa roja)
Origen: Argentina - Zona FAO 41
Elaborador: Proveedor habilitado.
Formato: Peso Neto: 12Kg - presentacion 6 x 2 Kg — retractilado
Glaseo: Admitido para proteccion de deshidratacion. No para tapar defectos de pesos.

Ingredientes:

Gambaon Austral (Pleoticus muelleri)
Antioxidante: Metabisulfito de sodio (E-223)

Proceso de A definir con el proveedor. Al igual que los Limites y Puntos de Control Criticos.
elaboracién:
Almacenamiento y | Producto crudo congelado. Mantener a -18°C o inferior. Una vez descongelado no
consumo: volver a congelar.
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS — QUIMICOS

Parametro Valor Tolerancia Método de analisis
Recuento de Aerobios Totales a 30° C 1x104 1x106 ISO 4833:2003
(UFClg)
Recuento de Enterobacterias (UFC/g) 1x103 3 x103 ISO 21528 — 2:2004
Recuento de Escherichia Coli (UFC/Q) <10 <100 1ISO 16649 - 2

Investigacién de Salmonella (UFC/ 25 g)

Ausencia en 25 g

Ausencia en 25 g

ISO 6579:2002

Recuento de Estafilococos Coagulasa

Positiva (UFC/g)

<10

<100

ISO 6888 — 1 : 1999

Metales pesados: Plomo; Cadmio, Mercurio. < 0,5mg/Kg (Segln normativa)

Alérgenos: Pleoticus muelleri (CRUSTACEOQ), Metabisulfito de sodio (SULFITOS) E223

Sulfitos: 10 < x <100 ppm (Método de Vries o Monier-Williams)

Nota: Todos los pardmetros deberdn adaptarse a la normativa vigente de Argentinay CE.

PARAMETROS ORGANOLEPTICOS

PARAMETRO

ACEPTABLE

NO ACEPTABLE

COLOR EXOESQUELETO

ROSADO/ ROSA-ANARANJADO

ROJO-ANARANJADO

OPACO O MANCHADO

OLOR

NATURAL

OLOR AMONIACAL

ASPECTO DE LA CARNE

BLANCO TRASLUCIDO

OPACA

DEFECTOS

PARAMETROS

TOLERANCIA

Melanosis

<= 3% (Mancha mayores a 1 mm)

Cuello flojo (con membrana intacta)

Admisible solo el cuello flojo leve.

Roto (cuello, cabeza, cola)

35% maximo, sumatoria de defectos
En el peinado por ejemplo: L1 <= 4 piezas; L2 <=7 piezas;

L3 <= 8 piezas

Arena y/o fango en cefalotérax, branquias

L1 <= 3 piezas por estuche
L2 <= 4 piezas por estuche




L3 <=5 piezas por estuche

Cuerpos extrafios (peligro fisico, bioldgico) 0%

Piezas fuera de talla

L1 (16 a 20 piezas por Kg) - 8 piezas menores por estuche
L2 (21 a 30 piezas por Kg) — 12 piezas menores por estuche
L3 (31 a 40 piezas por Kg) — 16 piezas menores por estuche

Manchas blancas

L1 — 3 piezas/Kg
L2 — 5 piezas/Kg
L3 — 7 piezas/Kg

Peso neto por estuche

>= 2000 g (4,4 Lbs) (tolerancia < 10% N° estuches)

Higiene del estuche

Limpio de arena y fango

Sulfitos residuales

10 < x < 100 ppm (Método de Vries o Monier-Williams)

Estuches mal acomodado (mal peinado) < 4% del total de envases (1 cada 24 envases)

Escarcha (condensado en el retractilado o
nieve en estuche, como granos de sal)

< 2% del total de envases

Tapa, fondo, y o retractilado roto o flojo < 1% del total de estuche (sumatoria)

Masters rotos

< 1% del total de masters

Etiquetas mal impresas

No admisible

PLAN DE MUESTREO

CONGELADO

Se tomaran al menos 2 masters por lote, mas si el tamafio del lote es
mayor. Se analizardn defectos mencionados anteriormente. En caso de
detectar algun desvio se sacaran dos mas.

Se podra analizar los defectos sin descongelar. Considerando los defectos
visibles en el peinado.

DESCONGELADO

Se tomaran dos estuches por lote y se hara un promedio con los defectos.

CONTROL EN FRESCO

En virtud de la disponibilidad de tiempo del inspector, el control
descongelado se podra hacer en fresco, utilizando los mismos pardmetros.

ENVASADO Y ROTULACION

ENVASE
PRIMARIO

TAPA
KRUSTASUR

PLEOTICUS MUEL

WALSNY NOSWYD ) LARGO:
UNSVISNUN “ 305 mm
KRUSTASUR ANCHO:
= IR 2 T 204 mm
GAMBON AUSTRAL
CRUDO CONGELADO ALTO.
2 53 mm

2Kg /441bs.

KRUSTASUR  comcis meuen

GAMBON AUSTRAL




ENVASE
PRIMARIO

FONDO O
BASE

.

0

ENVASE
SECUNDARIO

BLANCO O
KRAFT
(A DEFINIR
CON EL
CLIENTE)

LARGO:
299 mm

ANCHO:
199 mm

ALTO:
54 mm

ETIQUETAS
TAPAY
MASTER

A DEFINIR CON EL CLIENTE

CODIGOS DE
ETIQUETAS

KRUSTASUR — TAPA ROJA (TIERRA) — 6x2Kg

DESCRIPCION

GAMBON ARGENTINO 1 (10/20 Pz/Kg) KS-R 2 Kg

ESTUCHES

MASTER

EAN 13

DUN 14

8414335927512

18414335927519




GAMBON ARGENTINO 2 (21/30 Pz/Kg) KS-R 2 Kg 8414335927529 | 18414335927526
GAMBON ARGENTINO 3 (31/40 Pz/Kg) KS-R 2 Kg 8414335927536 | 18414335927533
COLA GAMBON ARGENTINO 1 (30/55 Pz/Kg) KS-R 2 Kg 8414335927543 | 18414335927540
COLA GAMBON ARGENTINO 2 (56/100 Pz/Kg) KS-R 2 Kg 8414335927550 | 18414335927557
No esta el definido el cédigo del calibre L1X (10/15 Pz/Kg).
DATOS
ADICIONALES VALORES NUTRICIONALES MEDIOS POR 10049
VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES PER 100g
Valor energético / Valore energético / Energy 398 kJ / 94 keal
Grasas / Grassi / Fat 094g
de las cuales saturadas / di cui satun / of which saturates 0lg
Hidratos de carbono / Carboidrati / Carbohydrate 0,8g
de los cuales azlcares / di cui zuccheri / of which sugars 075g
Proteinas / Proteine / Protein 20679
Sal / Sale / Salt 0,25 g
INGREDIENTES: Gambon austral Importador / Distribuidor:
(CRUSTACEOS), antioxidante: Importato / Distribuito da:
metabisulfito sédico (E-223) (SULFITOS). Importer / Distributor:
INGREDIENTI: Gambero argentino KRUSTAG ROU P, S-A-U-
(CROSTACEI), antiossidante: Poligono Pratense - C/ 100, 33-35
metabisolfito di sodio (E-223) (SOLFITI). 08820 El Prat de Llobregat.
. . Barcelona - Spain
INGREDIENTS: Argentine red shrimp Phone: +34 932:237 575
(CRUSTACEANS), antioxidant: Sodium Fax: +34 932 232 987
metabisulfite (E-223) (SULFITES). Reg. Sanitario N2 E-12-2440-B-CE
Enteros
Inter
Whole 1X
Piczas Ki
Pezzi p':r“Kgg H/ 15
Pieces per Kg
Colas Rotas / Rotte /
%ge ] 2 4 Broken
R ~ 20
er
Pciper g 30/55 | 56/100 151/200
PRODUCTO CRUDO CONGELADO. Mantener a -18¢ C o Inferior. Una vez descongelado, no wolver a
congelar. Coclnar cormpletaments previo a su consumo / PRODOTTO CRUDO CONGELADO.
Conservare a -18°C o Inferlore. Unavolta scongelato, non ricongelare nuovamente, Da consumarsi
pravia cottura. / FROZEN RAW PRODUCT. Store at -182 C or lower. Keep frozen, once thawed, do not
refreeze. Not Intended for raw consumption,
PRODUCTO IMAGENES ILUSTRATIVAS - ACOMODADO El producto
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ACEPTACION O RECHAZO

» El Inspector una vez realizada la inspeccion puede aceptar la mercaderia o rechazarla.
» El Inspector enviara el informe al delegado comercial al dia siguiente de la inspeccion.
» El delegado comercial sera quién informe al proveedor cuando hacer la consolidacion del contenedor.

Fecha: Firma del proveedor:




