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LANGOSTINO SIN CABEZA CRUDO CONGELADO
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Desvenado Easy Peel PTO (peeled tail on)

Nombre cientifico: Pleoticus Muelleri

1. ANATOMIA Y BIOLOGIA '
Es de caparazén liso, con una cadena dorsal, pero sin surcos laterales al rostro. Margen anterior

con una espina orbital y espina antenal pos orbital. Rostro con 7 a 13 espinas en el margen superior. La

talla es de 53 a 206mm.
Las génadas e intestino recorren longitudinalmente la cola por debajo de la cdscara. A fines

practicos se les llama a ambos “vena” y a la operacién de retiro de los mismos se le llama “desvenado”.
El habitat se encuentra en el Atldntico Sudeste, desde el paralelo 50 (Santa Cruz) hasta el paralelo
23 (Rio de Janeiro, Brasil). A una profundidad de entre 3 y 90m.
La temporada reproductiva de esta especie se extiende de octubre a abril (primavera a otoiio) con
maximos de desove entre diciembre y febrero. Esta especie presenta un ciclo reproductivo con periodos
cortos de recuperacion gonadal, lo que le permite efectuar varios desoves en una misma temporada.

2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Ingredientes
Langostino Austral Argentino crudo, (crustdceos), antioxidante INS E-233 (sulfitos. Menor a 100

ppm en musculo), E331, sal.

Nombre del producto
Langostino pelado desvenado crudo congelado.
Langostino pelado easy peel crudo congelado.
Langostino pelado tail on crudo congelado.

Presentacion .
Congelado IQF.
Envase primario: bolsa de polietileno.
Envase secundario: caja master blanca o marrdn de cartén corrugado.

Fuente de aprovisionamiento
La mercaderia llega como cola congelada en block i

o para reproceso, pro
establecimiento pesquero habilitado. P et

Rendimiento
Pelado desvenado: 76-80%
Easy peel: 90%
Pelado tail on: 85%

Vida atil
La vida dtil del producto estd estimada en: 24 meses.

El valor limite se encuentra dado i
. por el cambio de sus caracteristicas sensori i
deterioro a bajas temperaturas, -

® ;
,
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Instrucclones para el uso.

Producto exclusivo para exportacidn, Los |

alto valor, [n los envases se describen las
producto debe ser consumida cocldo,

angostinos son la base de preparacién para platos de
condiclones de mantenimiento y la vida atil del producto, El

Consideradones del potencial uso Incorrecta

El rotulado responde a la leglslacion sanitaria vigente, No est4 recomendado especialmente para

ningun grupo de riesgo. La denominacién de venta ¥ la correcta expresién de su naturaleza icticola e

Ingredientes se considera preventivo del potenclal usa erroneo por personas alérgicas al langostino o a
los sulfitos,

i

3. DIAGRAMA DE FLUJO
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4. DESCRIPCION DE LAS ETAPAS DEL DIAGRAMA D

Recepcién de Materia Prima

La materia prima, langosti
procedencia en camiones refrige
temperaturas, que las cantidades coincidan con la

d pertinentes,
Ingreso de materia prima langostino, p

s condiciones organclépticas
requeridas para ser admitida. Se adjunta planilla,

E FLUJO DEL PRODUCTO

Almacenamlento

La mercaderfa se almacena en la cdmara de congelado aguardando a ser procesada. Este paso no
aplica en caso de procesar la mercaderfa en el momento.
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Clasificado
uspiezassedasiﬁanmmdmmteporumafn.sepaanmatahatmpie:awm
separandoporunladoelrotn,ypormnﬁrangusdecam

Emparrillado
usﬁmmmnmmmmumﬂemmmmswus
mismas se colocan en carros que son lievados 2l tinel para congelar.

Congelado
Los carros con mercaderia se colocan en los tineles a congelar por &hs entre -0 y -33°C &

finalizar, el contenido de las bandejas es volcado en una mesa.

Glaseo
Se preparan bachas con agua potable y hielo. Las piezas congsladas se colocan &n Tanastss
blancos y se sumergen por 3 segundos, agitando. Al sacar el Canasto se Sacwde Varas veoss para svear
quelaspie:.assepeguenentresi.uupadeﬁeloﬁdesam'.!&ysirvepanwdeh
deshidratacion y las quemaduras de frio. La mercaderia vuelve a ser Bevada 2l tunsl &n GnasI= ©
caionesblanmsmﬂmamiw.umwmgmmhmms-mw*ﬂ&\\

Pesado y enmastado
Una vez alcanzada la temperatura deseada, se retira la mercadenia del tunal y s¢ procade 2
m&ﬁeﬁnﬁeuml&uﬁsmwﬂ&muyutn&ecw&ahmmﬂ
mercaderia hasta llegar al peso que corresponda, se 3ta la bolsa y se perra la caja con onta.
£l peso de las cajas es controlado por un plandiero en la balanza.
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—aQuimico. ] _
e ‘”““,@ﬁﬁ,ﬁ@]ﬁii‘-{eﬁiﬁﬁ ‘";I; | moducto uml:;;:"'- aplitacion de
Pesadoy BIOLOGICO alta tr:l}_l_pﬂ_lﬂl“i v —— e ——— n
enmastado QUINICO e —— - _
FISICO S B .
i g RIOLOGICO
' ; £l rotulo debe expresar que 1 sl “
R auimico precencia de marlsco y sulfitos,
Rotulado
£l rotulo debe expresat que el NGO L1 productio i provoca alergias
QUIRNCD producto tiene 331 - e e ———
FISICO > - — e —————————————
Multiplicacidn de patdgenos por Amacenamiento a -24°C, Cantrol
Almacenamiento VARGID alta temperatura W ton termograto
en chmara QuiMIico : .
FISICO
6. HOJA PARA EL CONTROL DE PUNTOS CRITICOS _ .
PCC3 Etiquetado s i e*-ﬂmwmkwﬁ“
Peligro significante | Que se coloque una etiqueta Incorrecta L
Medida preventiva | Revisién de rétulos por parte del equipo de calldad
Limites criticos Etiqueta incorrecta
Qué Contenido correcto del rétulo (crustdceos, sulfitos)
Mcilons Cémo Inspeccidn visual
Frecuencia Cada lote, la impresién de todas las etiquetas se realiza una sola vez
Quién Personal de enmastado
Acciones correctivas | Aviso a jefe de produccidn, re etiquetado en caso de encontrarse una etiqueta incorrecta.
| Registros €C02 - Control de ingreso de materla prima langostino
Verificacion Equipo APPCC
7. ROTULO

Qrigen:
Peso Neto:  12Kg

SAL

smys s @gmail com

PA:
Langostino Pelado Desvenado IQF
Fecha de elaboracidn;

g Fecha de vencimienta:

Lote: 1816 200110

20/1/2020

20/1/2022
Especie: pleoticus muellery

Calibre: 1 (40-70 plaza/kilo)
Republica Argentina

Peso Bruto: 12,5 Ky

Zona de captura: Atldntico Sudoeste, Zona FAQ N® 4}
Metodo de captura: redes de arrastre
Mantener a -18* €. 0 menos

una ver descongelado no volver a congelar
Ingredientes lmmmuwmmi_mmmmuumwuﬂml.!nl.,

Elaborado por: Est. Nro. Oficlal 4877 SM&S sii
Puerto Madryn- Chubut- Peru y Costa Rica
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